
Le Prêt à garnir depuis 1967

Micro Trendy

Trendy Rectangle

• La petite tartelette ‘‘une bouchée’’,
 à déguster d’un seul coup !

• Le format traiteur, pensé pour 
 les réceptions.

• Un mini produit idéal pour le café.

Recette: 
Confiture de figues et 
crème pistache

Recette: 
Ganache au chocolat 
et crème pralinée

Trendy Bord bas
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• Ce Trendy au petit rebord est conçu 
 comme une base sablée à garnir plutôt 
 qu’une tartelette.

• Le montage est facilité grâce au rebord :
 la garniture tient mieux sur le sablé.
 

• Une tartelette allongée idéale à   
 manger à la main !

• En plein dans la tendance
 ‘‘finger food’’.

• Un beau visuel pour revisiter de
 manière contemporaine les 
 standards de la pâtisserie.

S’utilise aussi
dans l’autre sens !
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La Collection Trendy

Mini 
ø 5 x h 1,7cm
Neutre   ref. 305.80

Sucré  ref. 305.74

ø 4 x h 1,5cm
Neutre   ref. 647.20

Sucré  ref. 647.50

Midi 
ø 8 x h 2cm
Sucré  ref. 641.50

ø 7 x h 1,8cm
Neutre   ref. 643.20

Sucré  ref. 643.50

Micro 
ø 3 x h 1,7cm
Sucré  ref. 316.74

Découvrez nos déclinaisons… sous toutes les formes !

Mini carré 
3,5 x 3,5 x h 1,5cm

 ref. 646.54

Midi carré
7 x 7 x h 1,8cm

 ref. 642.54 

Mini carré 
3,5 x 3,5 x h 1,6cm
Neutre   ref. 646.20

Sucré  ref. 646.50

Midi carré
7 x 7 x h 1,8cm
Neutre   ref. 642.20

Sucré  ref. 642.50

Rectangle 
9,8 x 3,5 x h 1,8cm
Sucré  ref. 640.50

Triangle 
8 x 8 x 8 x h 1,8cm
Neutre   ref. 301.80

Sucré  ref. 301.74 Mini rond 
ø 4 x h 1,5cm

 ref. 647.54

Triangle  
8 x 8 x 8 x h 1,8cm

 ref. 301.64

 Prêts à l’emploi : avec ou sans cuisson.

 Au four : jusqu’à 20 minutes à 170°C.

 Restent croquants plusieurs jours une fois garnis.

 Peuvent être congelés avant et après garnissage.

Les conseils de notre Pâtissier 

 Un visuel contemporain

 Une texture sablée croquante

 Des bords et des angles droits

 Une exellente tenue après garnissage

Midi rond 
ø 8 x h 2cm

 ref. 641.54

ø 7 x h 1,8cm
 ref. 643.54

Les Ronds

Bord bas
ø 8 x h 1,1cm
Sucré  ref. 306.74

Les Choco
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